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Vollkost Vegetarische Kost
Kraftbriihe mit Brokkolikl63chen Gemusebrihe mit Brokkoliklo3chen
Rinderhacksteak
< | mit Pfefferrahmsol3e, Gemdise — Reispfanne
© | Kaisergemuse und Radinudeln mit fruchtiger Tomatensol3e
§ und gebackenen Falafel
Dessertkuchen Schoko
Dessertkuchen Schoko
1.116 kcal 1.033 kcal
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe
=2 ,Pfannengyros® (vom Schwein) Gekochte Eier
+ | mit Tomatenreis in Senfsol3e
o | Erbsengemise und Tzatsiki mit Brokkoli und Krauterreis
2
Casisscreme Casisscreme
1.058 kcal 1086 kcal
Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifen Gemusebrihe mit Gemusestreifen
S Grol3er gemischter Salatteller Sellerieschnitzel
g mit Hahnchenstreifen an buntem Kartoffel — Lauchgemuse
£ | und ofenfrischem Baguettebrot und einem Apfelrahm — Dip
=
Birnen - SChOkOCI’eme Birnen - Schokocreme
417 kcal 666 kcal
Zucchinicremesuppe Zucchinicremesuppe
c’ - . . . -
40‘% Putengulasch mit Gemusewdrfel ,Canelloni“ mit Ricotta — Spinatfullung,
5 | und bunten Nudeln Uberbackenem Kase
= und Tomatensol3e
8 | Stracciatellacreme o
Stracciatellacreme
1.023 kcal 929 kcal
Rinderbriihe mit Backerbsen Gemusebrihe mit Backerbsen
o> Paniertes Rotbarschfilet ,Eierpfannkuchen mit Blaubeeren® gefullt
& | mit Sauce Tartar
O | und Kartoffel - Gurkensalat und Vanillesol3e
LL
Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt
934 kcal 620 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot so lange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstarker; 4 mit StBungsmittel; 5 mit SuBungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StiRungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und StBungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SuRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln; 10 enthélt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Ubermafigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwérzt; 16 mit Phosphat; 17 mit

Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweil3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch verandert;

51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstamme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnisse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte; 591 Mandeln;

592 Haselniisse; 593 Walnusse; 594 Cashewniisse; 595 Pecannisse; 596 Paranusse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandniisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;

64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;




